
Bis 15 Min. Einfach Vegetarisch

Pikante Lollies: Bambini
Mozzarella Mini mit

Erdnussflips und Kapernäpfel

  

Zubereitung

Die Käsebällchen (Chips) und Erdnussflips zerbröseln und die
Bambini Mozzarella Mini von GOLDSTEIG darin wälzen und
mit Kräutern würzen.

1. 

Diese dann auf einen Holzspieß stecken und auf die Bambini
Mozzarella Mini von GOLDSTEIG ein Käsebällchen und
Erdnussflip setzen.

2. 

Die Bambini Mozzarella Mini von GOLDSTEIG mit den
Kapernäpfeln auf Holzspieße stecken.

3. 

 

Zutaten

Für 2 Personen:

1 Packung GOLDSTEIG Bambini Mozzarella Mini•
frische Kräuter oder Kräutermischung•
einige Erdnussflips•
einige Käsebällchen (Chips)•
einige Kapernäpfel•
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