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2 Stiick 1/1 GN-Blech Gastro
Tiramisu mit Mangogelee

Bis 30 Min. Normal

.......................................................................................................................................

Zubereitung

1. Die Loffelbiskuits in zwei 1/1GN-Blech bodenbedeckt
hineingeben und mit Amaretto und Limoncello betraufeln.

2. Die Gelatine in kaltem Wasser einweichen.

3. Die Schlagsahne fest schlagen.

4. GOLDSTEIG Mascarpone und GOLDSTEIG Ricotta glattrihren.
Die Masse mit Vanillezucker, Zucker, Espresso, Zitronenabrieb o -
und Zitronensaft abschmecken. - —

5. Die Gelatine in wenig heil3em Wasser auflésen und unter
standigen Rihren unter die Masse bringen. Die fest Flir 60 Personen:
geschlagene Sahne unterziehen. Fiir die Tiramisucreme:

6. Die Creme Uber die Loffelbiskuits geben bis sie 1 cm verdeckt

* 2 kg Loffelbiskuits
sind, erneut mit Loffelbiskuits bestlicken und mit Amaretto

* 1,7 1 Schlagsahne

* 2,5 kg GOLDSTEIG Mascarpone
* 2,5 kg GOLDSTEIG Ricotta

+ 1,2 | starken Kaffee

1,2 kg Zucker

und Limoncello betraufeln.

7. Die restliche Creme Uber der zweiten Schicht aus getranktem
Loffelbiskuits verteilen und glattstreichen.

8. Die Bleche fur 3 Stunden kalt stellen.

Fiur das Mangogelee + 150 g Vanillezucker

* 30 Blatt Gelatine
1. Die Gelatine in kaltem Wasser einweichen. « 10 Zitronensaft mit Abrieb
2. Den Orangensaft mit dem Lauterzucker bis zu 1 Liter « Amaretto und Limoncello

reduzieren und die Gelatine unterrihren. Das Mangopuree .
. . . Fur das Mangogelee:
unterrthren und im Wasser kalt rihren.
3. Zum Schluss das Mangogelee auf die angezogene Creme * 400 ml Lauterzucker (1:1 Zucker und Wasser

geben und nochmals 60 Min. kalt stellen. verkocht)
« 24 Blatt Gelatine

* 2 | Orangensaft
+ 2 kg Mangopuree
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