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Bis 15 Min. Einfach Vegetarisch

Zubereitung Zutaten

1. Den Almdammer in Wirfel schneiden. Gurken und Karotten
mit einem Sparschaler der Lange nach in Streifen schalen und (E:Jdt*niﬁ?)

dann zu kleinen Rosen formen. Emmentaler

P

2. Fullt die ,,Locher” der Brezel mit Emmentaler, Salami,
Gemiuse und dann mit Beeren dekorieren.

Fur 4 Portionen werden folgende Zutaten benétigt :

* 4 Brezel

+ 200 g Schinken oder Salami

* 200g GOLDSTEIG Almdammer am Stuck

* 125 g GOLDSTEIG Emmentaler in Scheiben
hauchdinn

* Karotten

* Gurken

* Kirschtomaten

* Himbeeren

* Blaubeeren
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