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Cocktail mit Bambini
Mozzarella Mini -
Kirschtomatenstick und
Tomatensugo

Bis 15 Min.  Einfach

.
..............................................................................................................................

Zubereitung Zutaten

Fiir die Sticks

1. Bambini Mozzarella Mini von GOLDSTEIG mit den
Kirschtomaten auf die Spiel3e stecken.

Fiir das Tomatensugo

1. Tomatenmark im Topf anrésten, bis es braun ist.
2. Mit Fleischbrtihe, Tomatenpuree abldschen und aufkochen.

Fir 4 Personen:
3. Mit den Gewdlrzen abschmecken und purieren.

.. * 8 Stlick HolzspieRe 10 cm lan
Fiir den Salz-Rand P g

* 1 Packung GOLDSTEIG Bambini Mozzarella Mini
1. Etwas Eiweil3 purieren und mit einem Pinsel die obere Kante " Kleine Kirschtomaten fr die Sticks

. _— . . * 500 ml pasteurisierte Tomaten

leicht einpinseln und in das grobe Steinsalz tauchen.

2. Das Glas mit dem Tomatensugo, Deko und den Sticks * 50g Tomatenmark

* 100 ml Fleischbrihe

garnieren. i
* Steinsalz, Pfeffer, Zucker, Oregano und

Knoblauchpuree
Deko:

* Radieschen
* Lauchgrin

Flir den Glas-Salz-Rand:

* Etwas Eiweil3
* grobes Steinsalz
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