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Zubereitung Zutaten

1. Die GOLDSTEIG Butter mit einem HandrUhrgerat schaumig

schlagen. (GOLDSTEIG )
2. Die Petersilie waschen, klein hacken und in einem Moérser zu Almdammer

feinem Brei zerreiben. Den Petersilienbrei unter die
GOLDSTEIG Butter geben und verrihren. Die
Petersilienbutter mit Salz und Pfeffer abschmecken.

3. Die Cashewkerne in die Bruhe einlegen und in einem
Mixbecher mit einem Purierstab fein mixen.

4. GOLDSTEIG Mascarpone, GOLDSTEIG Ricotta und die
Cashewkernmasse miteinander verrihren. Den Dip mit Salz,
Pfeffer und Zitronenabrieb abschmecken.

5. GOLDSTEIG Ricotta mit GOLDSTEIG Mascarpone und der
flussigen GOLDSTEIG Butter verruahren.

6. Die Zwiebel schalen, in kleine Wirfel schneiden und mit den

( GOLDS

Markenbutter ..

restlichen Zutaten unterrihren. Mit gemahlenem Kimmel,
Salz und Pfeffer abschmecken.
7. Die Radieschen putzen, waschen und in Scheiben schneiden. | {
8. Den Schnittlauch in feine Ringe schneiden und beides als
Dekoration Uber den Obatzten geben.

Tipp: Dazu empfehlen wir Brezn oder Bauernbrot.
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Flir 6 Personen:
Flir das Kasebrett:

* 125 g GOLDSTEIG AlImdammer hauchdinn

* 125 g GOLDSTEIG Emmentaler in Scheiben

* 400 g GOLDSTEIG Emmentaler am Stuck

* 250 g GOLDSTEIG Almdammer am Stuck

*+ 250 g GOLDSTEIG Butter

* Dips aus Petersilienbutter und Cashewcreme

Flir die Petersilienbutter:

+ 1 GOLDSTEIG Butter 250 g
* 50 g Petersilie
* Salz, Pfeffer

Fiir die Cashewcreme:

+ 250 g gerdstete und gesalzene Cashewkerne
+ 100ml Gemusebrihe

* 1 GOLDSTEIG Ricotta 250 g

* 1 GOLDSTEIG Mascarpone 250 g

* Salz, Pfeffer und Zitronenabrieb

Flir Ricotta Obatzter mit Radieschen und
Schnittlauch:

*+ 250 g GOLDSTEIG Ricotta

* 125 g GOLDSTEIG Mascarpone

+ 70 g flussige GOLDSTEIG Butter
* 1 Zwiebel

* 4 EL WeilRbier

* 2 EL Paprikapulver, edelsuf3

« Kimmel, gemahlen, Salz, Pfeffer
+ 1 Bund Radieschen

* 1 Bund Schnittlauch

GOLDSTEIG Kasereien Bayerwald GmbH - Siechen 11 - D-93413 Cham www.goldsteig.de


https://www.goldsteig.de/kaesesorten/almdammer/almdammer-scheiben-hauchduenn-125g
https://www.goldsteig.de/kaesesorten/emmentaler/emmentaler-scheiben-150g
https://www.goldsteig.de/kaesesorten/emmentaler/emmentaler-stueck-250g-und-400g
https://www.goldsteig.de/kaesesorten/almdammer/almdammer-stueck-250g
https://www.goldsteig.de/kaesesorten/butter
https://www.goldsteig.de/kaesesorten/butter
https://www.goldsteig.de/kaesesorten/ricotta
https://www.goldsteig.de/kaesesorten/mascarpone
https://www.goldsteig.de/kaesesorten/ricotta
https://www.goldsteig.de/kaesesorten/mascarpone
https://www.goldsteig.de/kaesesorten/butter
https://www.goldsteig.de

AN

Sl e

GOLDSTEIG Kasereien Bayerwald GmbH - Siechen 11 - D-93413 Cham www.goldsteig.de


https://www.goldsteig.de

	GOLDSTEIG Käsebrett
	Zubereitung
	Zutaten


