
Zubereitung

1. 4 Toasts mit GOLDSTEIG Almdammer hauchdünn,
GOLDSTEIG Emmentaler hauchdünn und Schinken
belegen und mit einer weiteren Scheibe Toast bedecken.

2. Den fertigen Toast in ein vorgeheiztes Waffeleisen geben
und verschließen.

3. Das Ganze so lange backen, bis der Käse geschmolzen ist.

Zutaten

 

Für 4 Personen:

8 große Scheiben Vollkorntoast
1 Packung GOLDSTEIG Almdammer
hauchdünn
1 Packung GOLDSTEIG Emmentaler
hauchdünn
4 Scheiben Schinken
1 Waffeleisen

Käsetoast mit Almdammer
und Emmentaler

hauchdünn und Schinken

Bis 15 Min. Normal Laktosefrei
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