AN

GOLDSTEIG

KASESPEZIALITATEN

Nacho-Blech (Tex-Mex-Style)
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Zubereitung Zutaten

1. Ofen auf 190 °C vorheizen.

2. Hackfleisch in der Pfanne anbraten, Gewulrze und Wasser

e

zugeben und kurz kécheln lassen. Laonsttc LEH]
. . . Mozzarella
3. Hackmischung auf einem Backblech verteilen. sohnditfoce gerteet . |

4. Bohnen und GOLDSTEIG Pizza & Pasta Kase und GOLDSTEIG
Mozzarella daribergeben und ca. 8 Minuten backen.
AnschlieBend kurz im Ofen auf der Grillstufe oder mit der
Heil3luftfunktion den Kase etwas braun werden lassen

5. Nachos auf einem zweiten Blech verteilen, die heiRe * 500 g Rinderhack
Hackmischung daraufgeben und nach Belieben toppen. * Gewdirze: Paprika, Kreuzkimmel,

Knoblauchpulver, Oregano und Chilipulver

* 120 ml Wasser

+ 1 Dose Kidneybohnen

* 150 g GOLDSTEIG Pizza & Pasta Kase

* 100 g GOLDSTEIG Mozzarella oder GOLDSTEIG
Protinella in kleinen Stlicke oder gerieben

* ca. 300 g Nacho-Chips

* AulRerdem (nach Belieben)

+ Jalapefios, Tomaten, Naturjoghurt mit Salz,
Pfeffer und Knoblauch, Frihlingszwiebeln

GOLDSTEIG Kasereien Bayerwald GmbH - Siechen 11 - D-93413 Cham www.goldsteig.de


https://www.goldsteig.de/kaesesorten/almdammer/pizza-pasta-kaese-200g
https://www.goldsteig.de/kaesesorten/mozzarella
https://www.goldsteig.de/kaesesorten/mozzarella
https://www.goldsteig.de/kaesesorten/almdammer/pizza-pasta-kaese-200g
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