
Bis 30 Min. Einfach Vegetarisch

Original bayerische
Kaspressknödel

  

Zubereitung

Semmel in Milch einweichen.1. 
Eier, Schnittlauch, Petersilie, Zwiebel gehackt, Salz, Pfeffer
und GOLDSTEIG Emmentaler gerieben hinzufügen.

2. 

Alles gut vermischen und kleine Pflanzerl formen.3. 
In Fett ausbraten.4. 

 

Zutaten

10 geschnittene Semmel•
1 Bund Petersilie•
1 Bund Schnittlauch•
Ca. 300 ml Milch•
2 Zwiebel•
Salz•
Pfeffer•
3 Eier•
GOLDSTEIG Emmentaler Gerieben•

GOLDSTEIG Käsereien Bayerwald GmbH - Siechen 11 - D-93413 Cham www.goldsteig.de

https://www.goldsteig.de/kaesesorten/emmentaler/emmentaler-gerieben-200g
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