AN

GOLDSTEIG

KASESPEZIALITATEN

Picatta von der Pute mit
Mascarpone-Tomaten-
Nudeln

Bis30 Min. Normal

Zubereitung Zutaten

1. Die Nudeln in Salzwasser bissfest kochen.

2. Die Zwiebel schalen, in Wiirfel schneiden und in Ol i :
dammer
_Alngr i

anbraten.

3. Die passierten Tomaten dazugeben und leicht einkochen.
4. Mit den Gewlrzen abschmecken und GOLDSTEIG
Mascarpone einriihren.

Mascarpone,

5. Die Nudeln in die Tomaten-Mascarpone-SofB3e geben und

abschwenken.

Fiir 4 Personen:

Den Teig fiir die Picatta:

4 Putensteaks a 150 g
1 Packung GOLDSTEIG Almdammer

1. Milch, Eier, GOLDSTEIG Almdammer hauchdinn und Mehl
mit einem Mixstab parieren.

hauchdlinn
2. Den Teig mit Salz, Pfeffer, Knoblauchpiiree und dem « 3 Eier
gehackten Rosmarin abschmecken. « 300 ml Milch
3. Die Putenste:l:lks .f[Jr die Picatta salzen, in Mehl wenden und « 200 g Mehl
durch den Teig ziehen. « 400 g Nudeln nach Wah
4. Die Puten Picatta in Ol ausbacken. . 1 Zwiebel

+ 500 g GOLDSTEIG Mascarpone

o passierte Tomaten

o Salz, Pfeffer, Knoblauchpiree und gehackter
Rosmarin
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https://www.goldsteig.de/kaesesorten/mascarpone
https://www.goldsteig.de/kaesesorten/almdammer/almdammer-scheiben-hauchduenn-125g
https://www.goldsteig.de/kaesesorten/almdammer/almdammer-scheiben-hauchduenn-125g
https://www.goldsteig.de/kaesesorten/mascarpone
https://www.goldsteig.de/kaesesorten/almdammer/almdammer-scheiben-hauchduenn-125g
https://www.goldsteig.de/kaesesorten/mascarpone
https://www.goldsteig.de
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