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Sushi mit Mini Bambini
Mozzarella

Bis 30 Min. Normal Vegetarisch
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Zubereitung

1. Sushireis auswaschen und in einen Topf oder Reiskocher mit
270 ml Wasser, etwas Sesamol und Limettendl geben,
zugedeckt kdcheln lassen.

2. Sushialgen in Wasser einweichen und auf einer Bambusmatte
auslegen.

3. Den fertigen Reis auf einem Blech ausdampfen lassen und
mit Salz, Pfeffer, Limettendl, Sushiessig und Sesamaél
parfumieren und auf den Algenblattern verteilen.

4. Die Bambini Mozzarella Mini von Goldsteig mit Zitrone
betraufeln, auf den Reis legen und mit fein gehackten,
getrockneten Tomaten und Wasabi wirzen.

5. Fest zusammenrollen.

GOLDSTEIG Kasereien Bayerwald GmbH - Siechen 11 - D-93413 Cham

..................................

+ 200 g Sushireis

* 4 Stlick Sushi-Algenblatter
* 1 Packung GOLDSTEIG Bambini Mozzarella Mini
« Wasabi (griiner Meerrettich)

* Erdnussol

* Sushiessig

* Sesamol

* Limettendl

* Salz, Pfeffer

* sonnengetrocknete Tomaten

www.goldsteig.de
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